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Pour nos dates et vos inscriptions, 
Votre contact : Ilan MSIHID 
� ilan.msihid@fctsolutions.com � 01.43.67.32.52 
 

Stage AQ_HTR : HOMOLOGATION TEST RECETTE 
Durée : 3 jours 

Les procédures d’homologation de test et recette sont les dernières étapes de contrôle d’un projet informatique. Ce sont ces étapes 
délicates qui permettent d’assurer  la qualité de l’ensemble du projet. Cette notion de qualité des applications informatique devient une 
étape majeure dans tout le processus de réalisation et de livraison d’un projet. Cette formation présente de façon concrète les processus 
da validation les techniques et outils de test . 

Objectifs du stage 
� Acquérir une méthode d’élaboration des plans de test  

� Comprendre les enjeux de la validation et acquérir la méthode technique 

• Maitrise des procédures de test et de recette 

• Définition et introduction des mises en œuvre  des outils test existant  

Public 
Ce cours à toute personne devant participer aux recettes fonctionnelles : chef de projet fonctionnel, responsable cellule de test , 
informaticien participant à la recette utilisateur Maitre d’ouvrage ,  assistant à maitrise d’ouvrage, maitre d’œuvre devant accompagner la 
maitrise d’ouvrage. 
 

Nombre de participants : 5 à 12 stagiaires   
PROGRAMME DE LA FORMATION 

 
1 PRINCIPES GENERAUX 

� Maîtrise d’ouvrage et maîtrise d’oeuvre 

� Rôles respectifs dans le développement des projets. 

� Objectifs et enjeux de la recette 

� Situation de la recette fonctionnelle : 

- par rapport aux différents types de tests 

- par rapport au cycle de vie des projets 

- par rapport aux validations de conformité 

- par rapport aux dispositions contractuelles 

�     Les activités de recette 

2 LA VALIDATION DES SPECIFICATIONS 

� Enjeux de la validation :  
- validation qualité 
- validation méthode 
- validation du point de vue des utilisateurs 

 

� Méthodes et techniques 
 

- lecture croisée 
- maquettage  
- prototypage 
- dossier de validation 
 

 

6 EXECUTION DE LA RECETTE 

� Démarche, délais. 
� Stratégie (acceptation de la livraison, 

recette provisoire et définitive). 
� Gestion des anomalies. 
� Gestion des régressions. 

 7 CAS DES EXIGENCES QUALITES 

� La qualité exigée du produit. 
� Expression à l'aide des facteurs, critères, 

métriques. 
� Comment établir les cas de tests. 
� Quand tester. 

8 DELAI-CHARGE DE LA RECETTE 

� Délais par passe de recette, répartition en 
différentes actions (passage, analyse des 
anomalies, correction, gestion de la 
régression). 

� Évaluation de la charge de recette, 
répartition, sur les étapes de préparation 
et d'exécution. 

www.fctsolutions.com  �: 01 43 67 32 52   

Organisez ce stage  en intra - entreprise. 
Contactez - nous  !  
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3 LE PLAN DE RECETTE 

� Objectifs et enjeux du plan de recette. 

� Quand le réaliser ? 

� Qui le réalise ? 

� L'acceptation du plan. 

� Rôle des utilisateurs. 

� Contenu.  

4 PREPARATION DE LA RECETTE 

� Stratégie de recette : 

   -   Que tester ? Approche cas d'utilisation, approche fonctions. 
- Tout tester ? Couverture de la recette, réduction, analyse de 
risque (probabilité d'apparition, impact). 

5 LES PROCEDURES DE TESTS / CAS DE TESTS 

� Quelques règles pour le découpage en procédure de test. 
� Déclinaison de la procédure en cas de test (approche liste 

de fenêtre). 
� Scénarios de recette. 
� Constitution de la base de recette (création, reprise...).  
�   

 

� Cas de la sous-traitance. 

9 LES ASPECTS CONTRACTUELS DE LA RECETTE 

� PV de recette. 
� Acceptation avec ou sans réserves. 
� Relation clients/fournisseurs. 
� Difficultés et litiges. 

 

10 OUTILS 

� Définir les outils, à quoi servent-ils ?  
� Quand les mettre en œuvre ? 

 

 

 
 
 

                Calendrier de nos prochaines sessions Homologation test recette 
Interentreprises 

 N° session 2007 N° session  2007 
TR0607 Du 11 au 13 Juin 2007 TR1007 Du 22 au 24 Octobre 2007 

TR0907 Du 17 au 19 Septembre 2007 TR1207 Du 03 au 05 Décembre 2007 

 
 

TARIF Formation Homologation test recette JOURS TARIFS € HT 

Homologation test recette en Inter entreprise 3 jours 1 350,00 €H.T. /Stagiaire 

Homologation test recette en Intra entreprise 3 jours 3.900,00 € H.T . /Session         

 


